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UNIVERSIDAD PROVINCIAL DEL SUDOESTE

FACULTAD: Micro, Pegueiia y Mediana Empresa

PROGRAMA DE: Sistemas de Calidad en los Agronegocios CODIGO: 194
_ HORAS DE CLASE _ - PROFESOR RESPONSABLE il
TRORICAS _ PRACTICAS ] : ‘
p/semana . p/cuatrim, p/samana pfouatrim, Dr. Guillermoe R. Chantre Balacca
4. 64 ' '
DESCRIPCION:

Brindar a los alumnos una explicacion sintética sobre los sistemas de calidad en los Agronegocios. Se espera
| que los alumnos adquieran conocimientos basicos sobre: (i) Calidad e inocuidad de los alimentos y seguridad |
alimentaria; (i) Plagas y vectores de enfermedades transmitidas por los alimentos (ETA); (iii) Toxicologia de
plaguicidas y evaluacion del riesgo toxicoldgico; (iv) Legislacion de plaguicidas; (v) Buenas practicas de
manufactura (BPM), Analisis de peligros v puntos ¢riticos de control (HACCP) v Procedimientos operativos
estandarizados de saneamicnto {POES); (vi) Principios de trazabilidad de productos como herramicnta en el |

contexto de la inspeccion v certificacion de alimentos - Certificacion Orgéanica.

PROGRAMA SINTETICO:

Comtenidos _minimos: Calidad. Inocuidad. Seguridad Alimentaria, Plagas v Vectores de enfermedades |

transmitidas por los alimentos. Toxicologia de plaguicidas y Evaluacién del rnesgo toxicologico del uso dﬁ
piagmudas Leglslacmn de pldgmudds Buenas pracncas de manufactura (BPM} Analisis de pcl;gros y pun[os P

criticos de control (HACCP) y procednmienmx operativos estandanzados de saneamiento (POES). Pnnupwx

spara la trazabifidad de productos como herramienta en el contexto de la mspeccmn y certificacion de alimentos.
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PROGRAMA ANALITICO:

Tema b nocuidad alimentaria,

Conceptos. Enfermedades transmitidas por alimenios. Codige internacional de prééricas {codex). Principios
generales de higiene de los alimentos del codex. Ambito de aplicacion, utilizacion y defimiciones. La cadena _
alimentaria. Funciones de los gobiernos, la industria v los consumidores. Produccién primaria. Proyecio vy
construccion de instalaciones. Control de las operaciones. Manlenimiento y saneamiento de Enst.ala.e:i'ones.?
Transporte. Informacién sobre los productds y sensibilizacién de los consumidores. Capacitacion de Jos |

OpErarios.

Tems I Plagas v Vectores.

Definiciones: plaga, nivel y umbral de dafio econdmico. Organismos perjudiciales y plagas, prévencién,
erradicacion y control. Vectores de enfermedades transmitidas por los alimentos. Objetivos y descripcion de :
diferentes métodos indirectos y directos del control fitosanitario: método legal, métodos gendiicos, métodos |
culturales, métodos fisicos, métodos mecanicos (ventajas, desventajas, tipos). métodos biologicos, métodos
quimiéos. Control quimico: agroquimicos y plaguicidas, aspectos e imporiancia de los plaguicidas, ventajas y |
desventajas del uso. Sisiemas_dc alarma. Metodologia, tipo, frecuencia v elementios del muestreo de plagas.

Manejo Integrado de Plagas (MIP): principios fundamentales, pautas de uso, veniajas y desventajas.

a il Tnxicoiﬁgia de plaguicidas.

Evaluacion del riesgo mxicol.égice por el uso de productos fitosanitarios. Impacto sobre ¢l medio ambienie y

poblaciones expuestas en forma indirecta. Toxicidad, peligrosidad y riesgo de un agroquimico. Vias de ingreso
de Jos plaguicidas en el organismo. Medidas de seguridad ¢ higiene personal. Niveles de seguridad. |
Interpretacion del riesgo toxicoldgico (marbete). Toxicidad: Tipos, formas de expresién y cuantificacion (DLs,

oral y dermal aguda, Clss). Clasificacién toxicologica de plaguicidas segin riesgo y valores de DLs,.
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mutagenicidad, feratogenicidad. Pictogramas. Criterio toxicologico para determinacidn del riesgo: Nivel de
efectos no observables (NOEL), Ingesta diaria admisible (IDA) v Limite Méaximo de Residuo o Tolerancia

(LMR). Manipulacién de envases y disposicion final.

Tema 1V. Legislacion sobre plaguicidas.

Normas nacionales e internacionales que regulan ¢l comercio de productos alimenticios relacionados con la _(1
aplicacion de plaguicidas. Legislacion vigente basica para productos fitosanitarios en la provinéia de Buenos
Aires. Leves, decrezos y resoluciones, Ley de agroquimicos de la provincia de Buenos Aires. Listado de |
principios activos restringidos o prohibidos en. la legislacion Argentina. Sisterna de trazabilidad de productos

fiosanitaros,

Tema V. Buenas praciicas de manufactura (BPM).

Conceptos v Definiciones. Incumbencias Técnicas de las Buenas Practicas de Manufaciura. Materias Primas, |
Establecimientos. Higiene laboral y en la Elaboracion. Almacenamiento y Transporie de Maierias Primas vy
Producto Final. Control de Procesos en la Produccidn. Guia para la Aplicacion de las BPM. Blogues
programaticos: Contaminacion por Personal; Contaminacion por Error de Manipulacion; Precauciones en las
Instalaciones para Facilitar la Limpieza y Prevenir la Contaminacién; Contaminacion por Materiales en
Contacto con Alimentos; Prevencion de la Contaminacién por Mal Manejo de Agua y Desechos; I\'/izn‘coi

Adecuado de Produccion,

¢ a V1. Andlisis de Pei:gms y Puntos Criticos de Control (HACCP) y Procedimientos Operativos |
.Lﬂndanzados de Saneamiento (POES).

Historia del sistema HACCP. Identificacion de posibles peligros asociados con la produccién de alimentos.
Evaluacion de la probab;hdad de peligros v medidas preventivas para su control. Determinacion de Fases
Operacionales. Puntos Criticos de Control (PCC) en el proceso productivo-industrial. Limites Criticos (LC).

Sistema de Vigilancia ‘para asegurar el control de los PCC. Procedimientos de Verificacion. Sistema de
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documentacion de procedimientos y registros. Marco legal de implementacién de fos POES. Bases para la
implementacion industrial de un plan POES. Procedimientos de saneamisnio pre-operacional y operacional.
Registros de implementacion del plan POES.

Tema VIL Principios para ia trazabilidad de productos como herramienta en el contexto de la inspeccion
y certificacion de alimentos —~ CERTIFICACION ORGANICA.

Definicienes vy conceptos de Trazabilidad y Certificacion. Ventajas y desventajas de la certii’icaaién,%.
Certificacion y acreditacion: diferencias. Principios, disefio y aplicacién de un programa de tmzabﬁlidad.%
Certificacion de Ja produceion organica en'Argenﬁna v el mundo. Marco legal normativo nacional.
Resoluciones de la legislacidn nacional. Produccién organica certificada. Ceriificadoras. Sellos para Argentina,

UE, Estados Unidos. Estado actual de la certificacion orgdnica en Argentina.
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VISTO la nota de la Decana de la Facultad de la Micro, .Pequeﬁa v
Mediana Empresa por medio de la cual eleva la propuesﬁa del Programa de la materia
“Sistemas de Calidad en Agronegocios” .(Céd, 194), v;
CONSIDERANDO

Que mediante Ordenanza CSU N° 334/15 se establece, a partir de Julio de
2015, como Facultad cabecera y responsable académica a la Facultad de la Micro Pequefia v
Mediana Empresa de la Diplomatura en Agronegocios y Desarrollo P‘ro'duc'tivo;

Que en virtud de elio, esta Facultad propone el Programa de la asignatura
“Sistemas de Calidad en Agrohegocios” {Céd. 194), para la mencionada Diplomatura;

Que no existen objeciones que realizar sobre los contenidos del Programa
propuesto;

Que el presente Asunto ha sido tratado y aprobado en la sesién del dia 14
de Diciembre de 2015,

| Que por las atribuciones conferidas por el Articido 66° del Estatuto

Académico de la UPSO le corresponde a este Consejo Directivo dictar el correspondiente
Actﬂ Ad'ministrativo; '

Por ello;

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD
DE LA MICRO, PEQUENA Y MEDJIANA EMPRESA
ORDENA:

ARTICULO 1° Aprobar el Programa de la materia “Sistemas de Calidad en Agronegocios”
(Cod. 194}, que se agrega v forma parte de la presente,

ARTICULO 2° Registrar. Pasar copia de la presente a Rectorado v a la Secretaria Académica
a sus efectos. Cumplido, archivar. _
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